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En virtud cié esta amnistia y sujetandose a lo dispuesto en la R. O. de 25
de agosto ultimo, la Seccién de titulares de este Colegio, por acuerdo de la
Junta del pleno celebrada el dia 22 de septiembre, se ha encargado de la tra-
mitacion de los titulos que debe librar la Direccién General de Sanidad, por
loque precisa solicitud con péliza de 120 (el Colegio entregard modelo),
documentacion que acredite una o vanas de las condiciones que precisan
para el ingreso; una po6liza de 2’40 pesetas y cinco pesetas en metélico.

Los que no sean del Cuerpo de Titulares ni puedan acojerse a ninguno de
los apartados, les precisara opositar, aprovechando las oposiciones convocadas
para la primera quincena de diciembre, seglin las condiciones dispuestas en el
Reglamento para la provisién de plazas de Titulares y el siguiente programa:

PROGRAMA DE OPOSICIONES A INGRESO EN EL CUERPO DE INS-
PECTORES MUNICIPALES

Higiene aplicada y Sanidad urbana

1.° Insalubridad de los terrenos. - Sus causas y sus efectos. - Saneamien-
to de terrenos. - Drenaje, terraplenado, diques, cultivos y otros métodos. - Su
importancia y aplicacién.

2.° Condiciones fisicas, quimicas y bacteriolégicas de las aguas potables.
- Motivos de contaminacién de las aguas desde su captacion hasta su distri-
bucién doméstica. - Medidas para evitarlas.

3.° Métodos y procedimientos de depuracién de las aguas y su especial
aplicacion al medio rural.

4.° Abastecimiento urbano y rural de aguas. - Cantidad por habitante y
dia. - Datos para su fijacion. - Influencia del abastecimiento de agua en la sa-
lubridad general de una poblacién.

5. Higiene alimenticia. - Carnes y pescados. - Su valor alimenticio. - Ca-
racteres que han de tener para su consumo. - Su conservacién. - Enfermeda-
des que pueden ocasionar, pardsitos que pueden transmitir y manera de evi-
tarlo.

6.u Leche. - Estudio especial de la de vaca y cabra. - Determinacién de
su densidad y de sus principales alteraciones y adulteraciones.

7.° Enfermedades que se pueden transmitir por la leche y manera de pre-
venirlas y evitarlas. - Vigilancia higiénica de esta industria. - Higiene de los
establos y de las lecherias. - Condiciones higiénicas que deben exigirse para
el transporte y venta de la leche.

8. Alimentos vegetales. - Valor alimenticio de los principalmente usados.
-Sus alteraciones y sofisticaciones. - Intoxicaciones causadas por ellos. - Con-
diciones higiénicas del cultivo, conservacién, transporte y expediciéon de hor-
talizas y frutas.

9. Alcoholismo. - Peligro del alcohol para el individuo y para la especie.

- Medios de luchar contra el alcoholismo.
10. Vivienda. - Condiciones minimas de higiene que deben reunir, segun

sean o no colectivas. - La vivienda rural y medios de mejorarla. - Padrén sa-
nitario de las viviendas.
11. Evacuacién de inmundicias. - Sistemas y procedimientos maéas princi-

pales. - Su valor higiénico. - Critica de los pozos negros. - Procedimientos de



